


Pan de Pascua Con Fruta: 1 kg $6.000

Nueces, Maní, Pasas, Fruta Confitada

Pan de Pascua Frutos Secos: 1 kg $6.000

Maní, Almendras y Nueces

Pan de Pascua Especial: 1 kg $7.000

Solo Nueces o Almendra - Nueces

Pan de Pascua Sin Azúcar 1kg $ 8.500

Hecho con stevia, almendras y nueces

Pan de Pascua Libre de Gluten ** 1kg $7.500 

Hecho con harina de arroz, mandioca y 

almidón de maíz (se puede cambiar por chuño),maní, naranja confitada, nueces y pasas.

** se elabora con leche colun o se puede cambiar por leche vegetal



Galletas de Miel y Canela

Deliciosas galletas pintadas a mano con glasé 

real

a)Caja de 150 gr $ 3.500

b)Caja de 200 gr $ 4.500

c)Caja de 300 gr $ 6.000

Veganas

Caja de 300 gr $7.500

a

b c

Kit para Pintar

12 galletas 

4 colores para pintar de glase real 

mostacillas 

2 Bolsitas para reglar

$7.500

Kit Veganas

$9.500



Elaboradas con Galletas de miel decoradas con glasé real, dulces, chocolates. Rellena de 

caramelos y chocolates

Chica

$17.000

21cm x 15 cm x 13cm

Grande

$25.000

35 cm x 25 cm x 23 cm



Mini Alfajores

Ricos Alfajores rellenos con manjar y adornados 

con motivos navideños en chocolate blanco

6 unid $3.500

12 unid $5.000

Mini Alfajores Sin Azúcar 

Rellenos con manjar sin azúcar bañados 

chocolate libre de azúcar envueltos en papel de 

colores.

6 unid $4.500

12 unid $6.500

Barritas de Coco 

Barritas tipo prestigio, bañadas con chocolate bitter o 

blanco libre de gluten

Caja 8 unid $4.000

Caja 12 unid $6.000

Barritas de coco veganas y libres de gluten

Caja 8 unid $ 5.000

Caja de 12 unid $ 7.500



Surtido de Chocolatitos 

Chocolatitos de monitos navideños de 

chocolate blanco, leche y bitter libre de 

gluten

Bolsa de 100 gr   $2.000

Bolsa  de 300 gr  $5.000

Bolsita vegana de chocolate bitter

$3.000  100 grs

Sin azúcar:
Chocolate  libre de azúcar

Bolsa de 100 gr $5.000

Casa de Chocolate

Casa de chocolate de leche libre de 

gluten, pintada con chocolate blanco, 

decorada con dulces, chocolate y 

rellena de dulces 

$10.000

15 x 12 x 13 cm



Sabores:

•Brownie cokie cream (Browne con cockie cream, manjar)

•Tres leches (bizcocho remojado en tres leches, decorado con 

merengue)

•Panacotta Frambuesa (salsa de frambuesa)

•After Eight (crema de menta con trozos de chocolate y brownie)

•Mousse de limón

•Mousse de chocolate

•Manjarate (mousse de manjar con pedacitos de chocolate)  

•Mousse de mango y maracuyá

•Suspiro limeño

•Muse de mango

•Trifle berries (torzos de merengue con berries y crema de yogurt)

•Trifle de Limón (trozos de bizcochos de soletilla, crema pie de 

limón, merengue)

Familiar : $11.000 6 a 8 personas     

Tiramisú**: familiar $18.000 8 personas

Sin azúcar:

mousse de chocolate, mousse de maracuyá, panacotta, mousse de 

limón, mousse de frambuesa  

Familiar : $15.000  6 a 8 personas



Tortas 10 pers Normal Sin/A          Vegano

Mil hojas $17.000 $18.000            $25.000

Amapola $16.500 $18.500            ---------

Frutillas $15.500 $16.000 $18.000

Tropical $16.500 $18.500 $18.000

Chocomanjar $15.500 $16.000          $18.000

Tres Leches $16.500 --------- --------

Holandesa $18.000 $20.000 --------

Merengue frambuesa $17.000                         ---------- --------

Merengue Frutilla $17.000                         ---------- --------

Merengue Manjar Lúcuma $17.000                         ---------- --------

Panqueque

Naranja $16.500 --------- --------

Chocolate frambuesa $16.500 --------- --------

Pastelera Manjar $16.500 --------- --------

Chocolate Manjar $16.500 --------- --------



Semi fríos 6 a 8 pers Normal Sin/A Vegano

Maracuyá $10.000 $12.000 $15.000

Frambuesa $10.000 $12.000 $15.000

Mango-Maracuyá $10.000 $12.000 $15.000

Berries $10.000 $12.000 $15.000

Chocolate $12.000 $14.000

Manjarate $12.000 $14.000



Rica Cola de Mono elaborada con 

Leche con o sin lactosa, libre de 

gluten, 

especias, agua ardiente y el secreto 

de la casa

1tl $5.500



Tablas

Tabla 1: 4 Variedades de quesos, 4 variedades de jamones, frutos secos, guacamole, aceitunas, pan de 

masa madre.

Tabla 2: Palitos de verduras, hummus, guacamole, nachos, frutos secos, aceitunas, pan de masa madre.

Tabla 3: Palitos de verduras, frutos secos, pate de champiñones, guacamole, aceitunas, pan de masa 

madre

4 personas    $23.000

8   Personas  $36.000

12 Personas $54.000

**Incluye tabla



Empanadas de Horno 3pp 

Napolitana / Queso- champiñón 

Pino / Espinaca-queso/ queso camarón 

Brochetas calientes 2pp 

Pollo, tocino, pimentón y cebolla morada.

Carne, cebolla morada, tomate asado.

Crostinis 4pp

Salmon con alcaparras + queso crema

Queso de cabra + rucula + tomate cherry

pollo + guacamole

1 Pan de pascua o Cola de Mono

Postre 

Brownie cokie cream,Tres leches, Mousse de maracuyá 

,Panacotta Frambuesa, Mousse de limón, Mousse de 

chocolate, Babarua de frambuesa, Muse de mango

Para 4 personas $42.000

Para 8 personas $78.000

Para 12 personas $98.000

Nota: solo menú para 12 personas puede escoger 2 opciones de cada ítem.



Vegano
Mini Empanadas de Horno 3pp

Pino de cetas / queso vegano chocolo aceituna /zapallito choclo 

berenjena tomate / tomate albaca queso vegano 

Crostinis 3pp

Tostada pan de masa madre, pesto, alcachofa / Tostada pan 
de masa madre, berenjena,tomate cherry ,ajo / Tostada pan 
de masa madre, pasta de champiñones, pimentón salteaddo.

Bolitas de maíz 4 pp

Bolitas de harina de maíz con 1 salsas a elección 4pp

Salsas:

Salsa de Pimentón / Guacamole / mayonesa de betarraga

Dip de alcachofa / mayonesa de cilantro

1 Pan de pascua 

Postre 

Semi frio de fruta

maracuyá, frambuesa, berries, frutilla o mango. 

Para 4 personas $32.000

Para 8 personas $58.000

Para 12 personas $88.000

Nota: solo menú para 12 personas puede escoger 2 opciones de cada ítem.



Empanadas de Horno 3pp 

Napolitana / Queso- champiñón 

Pino / Espinaca-queso

Brochetas frías 2pp

Queso de Cabra, tomate cherry y lechuga.

Queso Chanco, tomate cherry y jamón.

Palmito, tomate cherry, choclo baby, rúcula.

Mini Quiches 3pp

Choclo –tocino - queso/ pollo-pimentón / champiñón / 

camarón – ciboulette / alcachofa

Crostinnis 4pp

Salmon con alcaparras + queso crema

Queso de cabra + rucula + tomate cherry

Pollo + guacamole

1 Pan de Pascua o Cola de Mono

Postre

Brownie cokies cream,Tres leches, Mousse de 

maracuyá, Panacotta Frambuesa, Mousse de limón, 

Mousse de chocolate, Babarua de frambuesa, Muse 

de mango

Para 4 personas $46.000

Para 8 personas $88.000

Para 12 personas $112.000

Nota: solo menú para 12 personas puede escoger 2 opciones de cada ítem.



Se reciben pedidos hasta el Lunes 21 de diciembre del 2020  

Forma de pago: contra entrega o transferencia electrónica

Los pedidos de coctel y tortas que serán consumidos el 24 dic 
serán entregados desde las 12:00 hasta las 16:00.

Entregas a domicilio tienen cobro adicional, dependiendo de 
la comuna.

Email : contacto@xocolatlbanqueteria.cl

Fono: +56 9 93156168 (Javiera Morales)


